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甘味と芳香が身上の西京みそに、たっぷりの
すりごまを加え、まろやかで風味豊かなつゆに
仕上げました。鶏のささみ天ぷらや野菜と一緒
にお召し上がり下さい。

※写真はミニねぎとろ丼付です。

ごま味噌つけめん

９００円(税込９７２円）
ミニ丼付 １,２００円 （税込１,２９６円）

うどん大盛り プラス １００円 （税込１０８円）

とろ～りチーズのトマトうどん

１,０８０円(税込１，１６６円）
ミニご飯付 １，１８０円 （税込１，２７４円）

ミニ丼付 １，３８０円 （税込１，４９０円）

イタリア産の真っ赤に完熟したサンマルツアーノ種と、
ロマーノ種といった甘味が強く果肉のしっかりしたトマト
を、昆布と削り節の風味たっぷりのだしで和風に仕上げ
ました。さらに国産のフレッシュトマトを加え、にんにくで
炒めた玉葱、牛肉、輪切り唐辛子を入れて煮込み、仕
上げにチーズをのせ、マイルドに仕上げました。

京の 九条ねぎうどん

８６０円 (税込９２８円）

ミニ丼付 １,１６０円 （税込１,２５２円）

九条ねぎの 親子丼

８６０円(税込９２８円）

茶碗蒸し付 1,０６０円 （税込１,１４４円）

※写はミニとろろ丼付です。
九条ねぎ

京都の風土が育んだ九条ねぎは、長くて深いみどりの葉の部分が
柔らかく風味が豊かで、内部にぬめりが多いのが特徴です。 その
ぬめりがねぎの甘味を増し、体を暖める働きがあると言われ、ビタ
ミンＢ１、Ｂ２、Ｃを含み、刺激成分の硫化アリルとＢ１が結びつき、
青々とした葉先は、カロチンを含有し、消化・吸収を促進すると
言われています。
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九条ねぎは、京都の契約農家から直送してもらっています。
諸事情により、入荷が遅れ品切れする場合がありますので
ご了承ください。

※写真はミニとろろ丼付です。 ※写真はミニとろろ丼付です。

※写真は茶碗蒸し付です。

※食材は季節により異なることがございます。器、盛り付け等は写真と異なる場合がございます。※当店では共通の調理器具で、食物アレルギー特定原材料７品目を取り扱っております。


