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たっぷりの野菜と、白湯（パイタン）スープ。

数種類の辛みをブレンドした辛味噌と一緒に

お召し上がり下さい。

野菜たっぷり

うま辛白湯うどん

１,１８２円 (税込 １,３００円）
ミニ丼付 プラス ３１９円 （税込 ３５０円）

※写真はミニ丼付です。

手づくり豆腐のため、
数に限りがございます。

純豆腐風 うどん雑炊

１,４３７円 (税込 １,５８０円）

スンドゥブ

韓国の鍋料理のひとつ、スンドゥブ・チゲを

むぎの里風にアレンジしました。

コチジャンと唐辛子で仕上げた醤油ベース

のスープに、手づくりの豆腐をたっぷり加えた

うどん雑炊です。

ふんわりしんじょうの

生姜うどん

９１０円 (税込 １,０００円）
ミニ丼付 プラス ３１９円 （税込 ３５０円）

昆布とかつおの自慢のだしに、たっぷりの針

生姜を加えました。生姜の辛み成分「ジンゲ

ロール」には、血流をよくして体温を上げる作

用が期待でき、冷えて細くなった血管を拡張

させるので、肩こり対策にもおすすめとか！

あんかけに仕上げた、この季節に嬉しい商品

です。
※写真はミニ丼付です。

季
節
の

お
す
す
め
メ
ニ
ュ
ー とろ～りチーズのトマトうどん

１,３４６円(税込１,４８０円）

ミニご飯付 プラス １１９円 （税込 １３０円）

ミニ丼付 プラス ３１９円 （税込 ３５０円）

イタリア産の完熟したサンマルツアーノ種や

ロマーノ種といった甘味が強く果肉のしっかり

したトマトを、昆布と削り節の風味たっぷりの

だしで和風に仕上げました。トマトとチーズの

相性がたまらない、季節限定メニューです。

※写真はミニ丼付です。

利尻昆布とかつおなど数種類の削り節を使い、

毎日お店でだしを取る、風味ゆたかな甘つゆ。

澄んだつゆに包まれた手延べうどんと沢山の具材たちを

目にすると、なぜか穏やかな気持ちになってしまいますね。

大海老鍋焼きうどん

１,４８２円(税込１,６３０円）

ミニ丼付 プラス ３１９円 （税込 ３５０円）

※写真はミニ丼付です。
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