
※食材は季節により異なることがございます。器、盛り付け等は写真と異なる場合がございます。※当店では共通の調理器具で、食物アレルギー特定原材料７品目を取り扱っております。

鶏の唐揚げ

４２８円 (税込 ４７０円）

柔らかジューシーな美味しさをどうぞ。

人気

№ １

北海道のソウルフード いも餅

３００円 (税込 ３３０円）

北海道産の男爵いもを使用し、本来の風味を
生かしつつバター醤油でかおり豊かに仕上げました。

全 2023.03

天ぷらの盛合せ

６６４円 (税込 ７３０円）

サクサクの食感、揚げたての天ぷらをどうぞ。

ほたるいかの唐揚げ

４０９円 (税込 ４５０円）

うま味成分のひとつであるアミノ酸がたっぷりで
甘味が強く、まるごといただくと特に美味しいと
評判のほたるいかを唐揚げにしました。

かつ煮鍋

６９１円 (税込 ７６０円）

柔らかいひれかつを煮込んで卵とじにしました。

チーズの包み揚げ

３５５円 (税込 ３９０円）

パリパリサクサクの食感とチーズの風味。

茶碗蒸し

２５５円 (税込 ２８０円）

じゃがバター

３００円 (税込 ３３０円）

ほくほくのじゃがいもはバターとの相性抜群。

砂肝の炭火照焼き

３００円 (税込 ３３０円）
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・ホットコーヒー

・アイスコーヒー

・コーラ

・りんごジュース

・オレンジジュース

ソフトドリンク

各種 ２００円
（税込 ２２０円）

オレンジフロート
コーヒーフロート

各２７３円 (税込 ３００円）

未成年者及び、運転される方へのアルコールのご提供は控えさせていただきます。

生ビール(中）

５００円 (税込 ５５０円）

生ビール(小）

３００円 (税込 ３３０円）

キリン

ノンアルコールビール

ゼロイチ

２８２円 (税込 ３１０円）

レモン
チューハイ

３００円 (税込 ３３０円）

お酒（燗・冷）１合

４００円 (税込 ４４０円）

瓶ビール(中瓶）

４８２円 (税込 ５３０円）

グレープフルーツ
チューハイ

３００円 (税込 ３３０円）

二色アイス
抹茶アイス
バニラアイス

各１７３円 (税込 １９０円）

※写真は二色アイスです。

あんこ
北海道産小豆をざらめ糖だけで
炊き上げた、むぎの里特製の
こだわり〝あんこ〞です。

クリームあんみつ

３９１円 (税込 ４３０円）

手づくりの白寒天に特製あんことフルーツ。

バニラアイスと一緒にお召しあがり下さい。

※食材は季節により異なることがございます。

白玉あんみつ

３９１円 (税込 ４３０円）

白玉を、特製あんこと一緒に黒蜜でお召し上がりください。
抹茶アイスクリームとの相性もピッタリ。

※食材は季節により異なることがございます。

ミニあんみつ

１９１円 (税込 ２１０円）

※食材は季節により異なることがございます。

※食材は季節により異なることがございます。器、盛り付け等は写真と異なる場合がございます。※当店では共通の調理器具で、食物アレルギー特定原材料７品目を取り扱っております。全 2023.03

白玉ぜんざい（温・冷）

３５５円(税込３９０円）

温かい 又は 冷たい どちらかお選び下さい。
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